Fermingarmatsedlar 2009

Fermingark6kuhladbord

Marsipanb6k med nafni fermingarbarns
4 tegundir blandadar tertur
Rabbabarapie
4 tegundir braudsnittur
2 tegundir braudtertur
Ciabatta braudhringur mead skinku, osti og graenmeti

Heitur braudréttur
Kjuklingapottréttur i braudi
Mini pitsur
e B e
Kaffi/Te/Gos
Verd: Kr 3.750 per pers.

Fermingar Brunch

Kalt:

Blandad braud med 2 tegundum af pesté og 6livum
Graent salat m/kjuklingi, feta osti, sesamfraejum og furuhnetum
Grafinn lax m/sinnepssosu
Sjavarréttar pastasalat
Nautacarpaccio
Blackeradur lax a teryakisosu
Grillad greenmeti balsamico
P P 2o
Heitt:

Mini-pizzur
Kryddkjotbollur m/sataysosu
Soyaleginn gris & pinna
Mozarella sticks
e B e

»
B6rn 3-12 4ra fa 50% afslatt, born 2 ara og yngri fa fritt. / ad”‘ﬁ n
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Ef bokad er i Grillinu er 50% alag 4 matsedil.
saga.reykjavik.radissonsas.com SAGA HOTEL, REYKJAVIK



Fermingarmatsedlar 2009

Eftirréttir:
Marispanbdk med nafni fermingarbarns 900 kr p.per.
Kransakaka 990 kr p.per
Vanillu bollur, kransakdkutoppar og sukkuladifraudkaka

1100 kr p.per
o Brim

Kaffi/Te/Gos

Verd:Kr 4.150 per pers.

Fermingarsteikarhladbord

Villisveppastupa eda
Humarsipa meo riomatoppi (Kr. 200 auka)
Borid fram med urvali af braudum
P o Pe
Salviukryddadar kalkinabringur
Grisalundir kryddadar med raudu pesto
Hvitlauks og rdsmarin leginn lambalaerisvodvi
vorgraenmeti
tveer tegundir af kartéflum
Dijon kryddjurtarrjomi
Raudvinssosa
Blandao ferskt salat med halfsélpurrkudum tébmodtum,
braudteningum og raudlauk.
P o P
Eftirréttir:
Marispanbdk med nafni fermingarbarns 900 kr p.pers.
Kransakaka 990 kr p.pers.
Vanillu bollur, kransakdkutoppar og sukkuladifraudkaka

1100 kr p.pers.
P P 2o

Kaffi/Te/Gos

Verd:Kr 4.950 per mann

Born 3-12 ara fa 50% afslatt, born 2 ara og yngri fa fritt.
Ef bokad er i Grillinu er 50% alag 4 matsedil.
saga.reykjavik.radissonsas.com
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